
TIL HYGGE & MORMORMAD
Spisestuens DNA har altid været hygge. 

Derfor står alle her på spisestuen, lige fra kokkene i køkkenet til 
tjenerne i stuen klar til at hygge om jer under jeres besøg. 

Vi ønsker jer altid den bedste og hyggeligste oplevelse. Og den 
får du ved at møde os hvor vi er - helt nede på jorden.

Det betyder at:

• Hyggen er i centrum og at vi ikke nødvendigvis kan 
vejlede jer i dyre vine og oste. 

• Vi behandler alle gæster som vi ville i vores eget 
hjem.

• Vi sammen skaber hyggen i restauranten med jer. 

• Vi her på spisestuen er gode til det vi laver og stolte 
af det vi kan.

• Vi altid møder jer med et smil, fordi vi er sikre på at 
smil og god stemning smitter. 

Velkommen & velbekomme



WIENERSCHNITZEL  219,-
Af kalvefilet med brasede kartofler, brunet smør, ærter & ”dreng”.

Allergener: 1*, 3*, 4* & 7* 

STJERNESKUD  239,-
2 friske og panerede rødspættefileter på sprødt brød.

serveret med salat, hjemmelavet dressing, rejer, rogn, citron, tomat & agurk. 
Allergener: 1*, 2*, 3*, 4*, 7* & 10*

PARISERBØF  179,-
Serveres med rødløg, kapers, rødbeder, peberrod & æggeblommer el. spejlæg.

Allergener: 1*, 3*, 6*, 7*, 8* & 11*

BAKSSKULD 139,-
2.stk. serveres med smørristet rugbrød og hjemmelavet remoulade.

Allergener: 1*, 3*, 4* & 7*

SALAT MED KYLLING  169,-
Sprød salat med kylling, serveres med dressing & brød.

Allergener: 1*, 6*, 7*, 10* & 11*

SALAT MED RØGET LAKS  & REJER 179,-
Sprød salat med koldrøget laks & dybhavsrejer, 

serveres med hjemmelavet dressing & brød
Allergener: 1*, 2*, 3*, 4* & 7*

FISKEFILET MED POMMES  109,-
1.stk friteret rødspætte med pommes & remoulade.

Allergener: 1*, 3*, 4* & 10* 

KYLLINGENUGGETS MED POMMES  109,-
Sprøde kyllingenuggets med pommes & remoulade.

Allergener: 1*, 3*, 7* & 10*

*LÆS OM ALLERGENER PÅ SIDSTE SIDE



VEGETARBURGER  199,-
Plantebøf, serveret i lækker bolle med pommes & chilimayo.

Allergener: 1*, 7* & 10*

GAMMELDAWS ÆBLEKAGE  89,-
Spisestuens hjemmelavede æblekage med fløde & makroner.

CITRONFROMAGE 89,-
Spisestuens hjemmelavede med flødeskum. 

Allergener: 3*, 7* & 8*

SPISESTUENS PANDEKAGER  99,-
Friske & hjemmelavede, serveret med vaniljeis & syltetøj.

Allergener: 3*, 7* & 8*

BLØDENDE CHOKOLADEKAGE  109,-
Serveres varm med kokkens pynt & vaniljeis.

Allergener: 1*, 3*, 7* & 8* 

Allergener: 1*, 3*, 7* & 8* 

*LÆS OM ALLERGENER PÅ SIDSTE SIDE

ALMINDELIG SORT KAFFE  20,-  /  KANDE 110,-
ESPRESSO  30,-

CAFFE LATTE 59,-    /   CAPPUCINO 40,-
TE  30,-   /  VARM KAKAO MED FLØDESKUM  59,- 

IRISH COFFEE  59,-
KAFFE BAILEY   /  KAFFEPUNCH    40,- 

Vi er stolte af at servere kaffe med bønner fra det lokale kafferisteri 

”Bean Machine” i alle vores specialkaffer.    



KUN 169,-
TORSDAG & FREDAG 11.00 - 15.00



FROKOSTBUFFET

KUN 189,-
LØRDAG 11.30 - 14.30



SODAVAND       25.CL  32,-     50.CL  57,-
Coca Cola  /  Coca Cola Zero  /  Pepsi Max  /  Miranda
Miranda Lemon  /  Hyldeblomst  / Tonic / 
Faxe Kondi Free  /  Hindbærbrus. 

DANSKVAND      33.CL  35,-
Egekilde alm. eller med citrus. 

ØL PÅ FAD         33.CL  42,-     50.CL 59,-

Helt almindeligt vand  20,- pr. pers.

SPECIALØL         33.CL  46,-     50.CL 69,-
Edelweiss (Hvedeøl)   /  IPA Mosaik  / Albani 1859 (Ale)
Alle ovenstående specialøl serveres på fad.

FLASKEØL                    35,-    

FANØ BRYGHUS  / HR. SKOV ØL    79,-
Fanø Vadehav  (Brown ale)  
Fanø Rav (Lager)   

Fanø Lynghvede (Hvedeøl)

Stormflod (Chokoladestout)

READY TO DRINK         69,-

SNAPS                  3.CL  35,-   FLASKE 700,-

SE OGSÅ VORES UDVIDEDE SNAPSEKORT MED SPECIALSNAPS

SHOTS                        25,-   FLASKE 700,-

SPIRITUS            FLASKE 800,-
Hel flaske spiritus inkl. 5 vand  - Spørg efter udvalg.

Hvis du ønsker alkoholfri, så kontakt venligst vores tjenere.

Albani Pilsner

CLASSIC FAD     33.CL  44,-     50.CL 65,-
Albani Classic

Pure Lakrids - Hel Flaske: 400,-  

Long Drinks (4.cl)  / Mokäi / Breezer

Hr. Skov  - Lyng Øl 
Hr. Skov  - Sommerfrisk
Hr. Skov  - Vadehavs Ale



1* Glutenholdige kornprodukter
Dvs. hvede, rug, byg, havre, spelt, kamut eller hybridiserede stammer heraf, og produkter på 
basis heraf, undtagen: Glucosesirup på basis af hvede, herunder dextrose ,maltodextriner 
på basis af hvede, glucosesirup på basis af byg, kornprodukter, der anvendes til fremstilling 
afalkoholholdige destillater, herunder landbrugsethanol.

2* Krebsdyr og produkter på basis af krebsdyr.

3* Æg og produkter på basis af æg.

4* Fisk og produkter på basis af fisk.
Undtagen:  fiskegelatine anvendt som bærestof for vitamin- eller carotenoidpræparater
fiskegelatine eller ægte husblas, der anvendes som klaringsmiddel i øl og vin.

5* Jordnødder og produkter på basis af jordnødder.

6* Soja og produkter på basis af soja.
Undtagen:  fuldstændig raffineret sojaolie og -fedt. Naturlige blandede tocopheroler (E 306), 
naturligt D-alpha-tocopherol, naturligt D-alpha-ocopherylacetat, naturligt D-alphatoco-
pherylsuccinat hidrørende fra soja plantesteroler og plantesterolestere fremstillet af vegeta-
bilske olier hidrørende fra soja plantestanolestere fremstillet af vegetabilske steroler hidrø-
rende fra soja.

7* Mælk og produkter på basis af mælk (herunder laktose).
Undtagen: 
 A.) Valle, der anvendes til fremstilling af alkoholholdige destillater, herunder landbrugsethanol.  
 B.) Lactitol

8* Nødder & nøddeprodukter.
Dvs. mandler (Amygdalus communis L.), hasselnødder (Corylus avellana), valnødder (Juglans 
regia),cashewnødder (Anacardium occidentale), pekannødder (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. 
Koch), paranødder (Bertholletiaexcelsa), pistacienødder (Pistacia vera), queenslandnødder 
(Macadamia ternifolia) og produkter på basis heraf. Undtagen: Nødder, der anvendes til 
fremstilling af alkoholholdige destillater, herunder landbrugsethanol.

9*  Selleri og produkter på basis af selleri.

10* Sennep og produkter på basis af sennep.

11*  Sesamfrø og produkter på basis af sesamfrø.

12* Svovldioxid og sulfitter.
I koncentrationer på over 10 mg/kg eller 10 mg/liter som samlet SO 2 skal beregnes for produkter, 
som de udbydes klar til brug, eller som de er rekonstitueret efter fabrikanternes instrukser.

13* Lupin og produkter på basis af lupin.
(Lupin er en bælgfrugt som tilhører samme familie som peanut, soya, ærter og bønner, 
nemlig ærteblomstfamilien (Leguminosae). Planteslægten.

14* Bløddyr og produkter på basis af bløddyr.

Stoffer eller produkter, der forårsager allergier eller intolerans, der skal oplyses om: 

I vores menukort under hver ret finder du de produkter, der kan indeholde allergimærket 
med nr. fra 1-14. Du kan finde din allergene herunder og herefter se menukortet. 



Og vi vil så gerne høre om lige præcis DIT besøg. 

SCAN EN AF QR-KODERNE


