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VAELG EN AF HVER

FORRETTER

Luksus Tarteletter med hens i asparges

Trilogi af laks, med bred og smer
Rejecocktail med bred og smer.

Bresaola med salat, oliven og balsamico

HOVEDRETTER

Dagens fisk med sesonens tilbehor.

Langtidsstegt oksefilet med sautegront, portvinssauce og pommes anna.
Serrano wrapped kyllingbryst supreme, sautegront, pommes rissollees, urtesauce
Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat, persille kartofler, vildtsauce, tyttebeer, bonner

DESSERTER

og karotter

Gammeldags Ablekage med makroner og flodeskum

Gateau marcel chokoladekage med hindbeersorbet og rasyltede baer
Marengs med vaniljeis og rasyltede beer

Citronfromage

Pandekager med vaniljeis og syltetoj

425 - 950,- 1150,-

Pr. kuvert (Min, 20 kelverter) INKL FRIBAR O] Vand o8 INKL FRI BAR @1 Vand vin
vin 18:00-02:00 og spiritus 18:00-02:00 Pr,

PO VLA havert (vin. e
Lad os tage en uforpligtende snak om dit arrangement \
RING PA TLF: 2617 12 80

Spisestuen, Danmarksgade 49, 6700 Esbjerg
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